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положение
о производственном контроле

за организацией и качеством питания в школе
МБОУ - СОШ J\b2 с. Кизляр

1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с_о статьей З7 <Организация питания
обучающихся> Федерапьного закона Ns 273-ФЗ от 29,|2.2012г <Об образовании в Российской
Федерации> с изменениями от 2 июля 202t года, санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормами СанПиН 2.З12.4,З590-20 "СанитарнO-эпидемиологические требования
к организации обшIественного питания населения", нормами СанПиН 2,4.З648-20
<санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обуrения, отдыха
и оздоровления детей и молодежи>, Приказом Минздравсоцразвития России IГs 2lЗн и

Минобрнауки Росоии Ns178 от 11,0З.2012г кОб утверждении методических рекомендаций по
организации питания обулающихся и воспитанников образовательньIх учреждений>,
Федеральным законом Ns 29-ФЗ от 02.01.2000г <О качестве и безопасности пищевьIх
продуктовD с изменениями на 1З июля 2020 года. а также Уставом общеобразовательной
организации.
1.2,.Щанный локальный акт определяет основные цели и задачи производственного контроля
за организацией и качеством питания, устанавливает объекты и субъекты контроля,
организационные методы, виды и его формы, устанавливает права и ответственность

участников производственного контроля, регламентирует докуN,Iентацию по вопросам
организации питания в общеобразовательной организации,
1.3, Контроль за организацией и качеством питания в школе предусматривает проведение
администрацией и ответственными лицами, закрепленными приказами директора
общеобразовательной организации (комиссией по контролю за:организацией и качеством
питания, бракеражу готовой продукции), наблюдений, обследований, проверок,
осуществляемых в пределах компетенции за соблюдgнием работниками, участвующими в

осуществлении процесса питания, зitконодательньIх и нормативно-правовых актов
Российской Федерации в сфере питания обучающихся школы, а также локil,тьньIх актов
общеобразоватольной организации, включаJI приказы, распOряжения и решения
п9дагогических советов.
I.4. Результатом контроля является анализ и принятие управленческих решениЙ по

совершенствованию организации и улучшению качества питания в общеобразовательной
организации.

2. Щель и основные задачи контроля
2.1. Основной целью производственного контроля организации и качества питания в школе
является оптимизация и координация деятельности всех сЛужб (участников) лля обеспечения
качества питания в общеобразовательной организации,
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контроль исполнения нормативно-технических и методических документов
санитарного законодательства Российской Фелерачии;
ВЫЯВЛеНИе нарУшениЙ и неисполнениЙ приказов и иных нормативно_правовьtх
аКТОВ шКолы в части организации и обеспечения качественного питания в
обrцеобразовательной организации ;

анаJтиз причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их

предупреждению;
ана,тиз и оценка уровня профессионализма лиц, участвующих в обеспечении
качественного питания, по результата]\{ их практической деятельности ;

аНа"'IИЗ РеЗУЛЬТаТОВ РеаЛИЗаЦИИ ПРИКаЗОВ И ИНЬЖ НОРМаТИВНО-ПРаВОВЫХ аКТОВ
общеобразовательной организации, оценка их эффективности;
выявление положительного опыта в организации качественного питания с
последующей разработкой предложений по его распространению;
оказание методической помощи всем r{астникам организации процесса
IIитания;

совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в
организации, ос)тцествляющей образовательную деятельность.

a1J.l. ктам пDои питания в ш
относят:

помещения rrиrцеб"лока:

шIкольная стоJIовая;
технологическое оборулование ;

рабочие места yчастников организации питания в IIIколе;
. сырье, готовая Ilрод"чкция]
. отходы производства.

З.2. Контролю подвергаются:

' ОфОРМЛеНИя СОпроводительной документации, маркировка продyктов питания:
показатели качества и безопасности продуктов;
полнота и правильнOсть ведения и оформления док}ъ.{ентации на пищеблоке,
столовой;
поl,очнос,гь приготовления продуктов питания;
качество мытья, lезинфекuии посуды, столовых rrриборов на пищеб,цокс. в

столовой:

усJrовия и сроки хранения продуктов;
условия хранения лезинфицируюtцих и моющих средсl,в на шищеб.цоке,
с l о. lовой:
соблюденис ,гребований и норм СанПин 2,З12.1.З590-20 <<Санитарно-
ЭtIИДеМИОЛОГИЧеСКие требования к организации общественного питания
населения)i при приготовлении и выдаче готовой продукции,
исправность холодильного, технологического оборудования;
ЛИЧная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестаIIии"
медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками школы;
лезинфицирующие мероприятия, генера-.Iьные уборки, текущая уборка на
пиrцеблоке, шкOльной столовой.
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. обследованиепищеблока:
, наблюдение за организацией производственного процесса и lIроцесса питания tsшкольной сто"tовой:
. беседа с персона-lом;
о РOВИЗИЯi
, инструмента-цьный метод (с использованием контрольно-измерительных приборов) ииньШ правоNlерНых N,{етодОв, способСтвующиХ достижениЮ цели контро_rтя.З.4. Контроль осущестts,-Iяется в виде вьlполнениrI е)ttедневных фl.нкционацьных обязанностейкомиссией по контро,lю за организацией и качествоп,{ питания. бракеражч готовой продукции.а также плановых и_lи оператиtsньж llpoBepok.

З.5. IIлановые гrроверкr] ос},ществ,цяются в соответстtsии с ч.l.вержденным лиректором tпкоjтыПланоМ производСтвенногО кон,гро-IЯ за органиЗациеЙ , nu.raaiuo\{ пиIания на учебный гt_lд([Iрultоэtсенuе l'), которьтй разрабатьтвается с Yчетом Програмrты произволственного контроляза соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпиде\4ио,цогических(профилакти,lеских) мерогrриятий и доводится до сведения всех членов коллектиtsаобшдеобразовательной органЙзации ttеред началом учебного года.з,6, Нормирование и тематика контроля находятся в компе'енции директораобщеобразовательной организации.
з,7, Оперативные проверки проводятся с целью получения инфорпrации о ходе и ре.ультатахорганизациИ питаниЯ в обrцеобразовательной организации. Результ,аты оперативногоконтроля требуют оперативного выполнения предложений и :замечаний" которые сдеjlаньiпроверяющим в ходе изyчения вопроса.
3,8, Ilo совокYпности вопросов, tIодлеж'тт{цу lrpoBep*e, контроль за организат]ией питания tsОбrцеобраЗоtsательной организации проводигся lЗ Ви,l1g тематической проверки,З,9, Администрат,ивный контроль за организацией и качес,гвом питания осуш{ествляетсядиректором lпколы, заместите_пем дирек,Iора в рамках полномочий, соt.ласно ),твержденномчrтланУ контроля, или В соответстВии с приказом директора обrцеобразоватеJIьной органи:]ации,З,l0, {лЯ осуUIествЛения других видов кон'роля организовываются: комиссией по контроjтюза организацией и качес'вом питания. бракЪражу готовой r]родукции, сосl,а}] и IIо"ilноN,Iочиякоl-орой определяrотся и у'верждаются приказоNI директора общеобразовательнойорганизациИ, К 1,частию в работе комиссии. в качес,rве наблюлаiелей. мог},т привJIека.гьсячлены Совета шкоJtы.
з,11. ответственный за осуществление производс,ltsенного контроля заместительдиректора по АХР (завхоз).
З,12, flолЖностные лица] Еа которъгх возложены функции по ос,уществлению контроля заорганизацией питания в школе согласно должностных инструкций:. директор обrпеобразовательной организации;

, старIпая медицинская сестра (медицинский работник);. клаловп{ик:
. завед)lIоший хозяйством (завхоз):
о контрактньтйуправляющий;
. социапьный педагог:
. кIассныеруководи],ели,

3.1З. IIица. осУЩеств-r]яющие контроль на пип{еблоке школы доJIжны бы.lь з:tороt]ыми. про-шrе,цш]ие медицинский осмотр в соответствии с лействующими приказ ами и инструкциями.ответственнооть за выполнение настояш]его пункlа По;тожения возлагается на заведующегохозяйством (завхоза).
зlа

. ЧТВеРжденный ПJ]аН ПРОизводственного контроля;. приказ по обшеобразоватеJтьной органиauц"r,
, обрашение рсlдителей (законньгх представителей) обучаюшдихся и работниковобшесlбразовательной организашии по поводу нарушения,
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3,15, Контролир},юЩие лица имеют право запрашивать необходимую информаuию, изr{атьдокументацию, относящуюся к вопросу питания зараЕее.
3.16. ПрИ обнаружеНии в ходе контролЯ нарушениЙ законодаТельства Российской Федерациив части организации питания школьников, заполняется соответстtsующая проверке
учетно-отчетная документация, ставится в известность директор общеобразоваiельной
организации.

4.0тветственность и контроль за организацией
4.1. Щиректор общеобразовательной организации создаёт
обуrающихся и несет лерсонаJIьную ответственность за
организации,

питания
условия для организации качественного питания
организацию пLIтания :етей в образоватеitьной

,1.2. Распреле,ценl..1е о_бязаннос,t.ей по организации п1.1тания Nlехtду д1.1ректороN,l. работникапли ttищеб-пока.КЛаДОВЩИКО]\'1 В ОбШеОбРаЗОВаТеЛЬНОt'i ОРГаНизацLill отра)+(аютсrI в л()JI)tiностных t]нстр\,кциях.,1,3, К начац},новог0 годit лирекl,ороN4 шliо,,tы издается tlриказ о назначен[il] jlица. о].ве.гс.I BeHHO1.o за питание вобшеобразовательной организации, о составе комиссии. учас'вчющих в организации питания обучающихсяшколы, отrреде"цяются их функшиона.,Iьные обязанности
4,4, КонтрОль за организацией пt.танпЯ в общеобразовате,цьной организации осушествляют.дире,гкор.медицинский работнl,rк, контрактный управляющliй, комиссия по контролю за организацией l.t KalIecTBoMпитания, бракеражу готовоli Продукции, социальный педагог и классные руководители. у,I,tsержденные приказо]\rдиректора школы и органы самоуправления в соответствии с .Iолномочиями. закрегIJенныN,rи в Ус,гавеобщеобразовательной организации.
4.5. Директор школы обеспе.rивает контроль:

. выпоjIнения договоров на закупку и гlоставку продуктов питания;. материацьно-техниtIеского состояния помещений пишеблока, н€Llичия необходимого оборулования. егоисrIравности;
, обеспе,tения пищеблока общеобразовательной организации и мест приема llищи доста'очньiмколиtlеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-aйa"a"uч.aпиlчlи средствами.

РаЗделоLlны\л обору:tованием rr убороч н ы\! I,.IH вентарем :. выполнения сч,гоtiных Hop]\,I продчктового набора. норп,t ttотребления Ilицевых вещес,гв. .lнерrетическоliценности дневного рациона;

::1Y::l1:]УТ::"]ЩИЙ ПРИ ЗаКЛЮLIении контрактов на поставку продуктов питания
;;; ;;; ;;;;;;; ;;#""ffi ;;д 1 I7,л- --*л л-_

:т"",:Й 
продукции. а также суточную пробу 

" 
,r-ru". маркировки на ней.

4.8.
прод}iкции также IIроверяет:

о сопроВодительнУю докумеНтациЮ на поставКу продуктов питания, сырья (с каждойгtоступающей партией), товарно-транспортные накладные, запоJняя ж)iрнaU]бракеража скоропортяtт]ейся пиrцевой rролупцr";
, условия транспортировки каждой ITоступающей пар,t,ии, проверяет и составляет актыпри выявлении нарушений:
. рацион питания, сверяя его с основным двyхнеде-цьным и ежедневным меню:о на'.ичие техно,цоl-ической и нормативно-техничес.кой документации на пищеблоке]о ежедневно сверяет закладкУ продук.гов пит.ания с MeHtO;
. соответствие приго.гов-lтения блtода технологи.tеской карге;
, поN,{еLцения дJtя хранения Продуктов. хо-цодильное оборvлование (i\,{орозиJIьные

камеры), соблюдение условий и срокоВ реацизации" ежедне}Jно заIIо-IIняясоответствующие журналы:
, осYществляет ежедневньтй визуальный контроJIь условий трула в производсr-венной

среде пищеб"lrока и школьной столовой:
. визуально контролируют ежедневное состояние помешений питцеблока. с.головой. атакже 1 раз В неделЮ 

- 
инвенТарь и обоРудование ПиттIgýл9цз;о осм?тривает сотр}цников пищеблока, раздагчиков пищи, запо,цняя Г'игиеническтлй

журнаrr (сотрудники), проверяет санитарные книжки ;
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. соблюдение противоэпидемических мероприятийна пищеблоке, столовой - 1 раз в

неделю, заполняя инструкции, журнал генеральной уборки, ведомость учета
обработки rrосуды, стоJIовых приборов, оборудования;

. ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации
питания, списком детей, питающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус
семьи, подтверждающие документы об организации индивидуального питании;

. соответствие ежедневного режимапитания с графиком приемапищи;
о ежедневнlто гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации питания.

4.9, Лицо, ответственное за организацию питания, осуществляет учет питающихся детей в
журнаJIе питания, который должен быть прошнурован, пронумерован, скреплен Iтечатью и
подписью директора общеобразовательной организации.
4.10. Лица. занимающиеся контрольной деятельностью за организацией и качеством питания
в школе. несут ответственность:

. За достоверность излагаемых фактов, представляемых в справках, актах по итогам
контроля организации и качества питания в обrцеобразовательной организации;

. За тактичное отношение к проверяемому работнику во время проведения контрольньtх
мерс,lприятий;
за качественную подготовку к проведению проверки деятельности работника;
за обоснованность выводов по итогам проверки,

5. Права участников производственного контроля
5.1. При ос}rществлении производственного контроля. проверяющее лицо имеет право:

. знакомиться с документацией в соответствии с., должностными обязанностями
Работника общеобразовательной организации, его аЙалитическими материалами;

. иЗу{ать практическую деятельность работников, принимающих участие в
организации питания в школе, через посещение пищеблока, столовойо наблюдение за
ОРГаниЗациеЙ приема продуктов у поставщикq за организациеЙ хранения продуктов,
процессом приготовления питания, процессом выдачи блюд из пищеблока в
сТоловую, организациеЙ питания обучающихся в школьной столовой, других
МероприятиЙ с детьми по вопросам организации питания, наблюдение режимных
моментов;

о .целоть выводы и принимать управленческие решения.
5,2. Проверяемый работник школы имеет право:

. знать сроки контроля и критерии оценки его деятельности;

. знать цель, содержание, виды, формы и методы контроля;
о Своовр9менно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяющих лиц;
. обратиться в комиQсию по трудовым спорам при несогласии с результатами

административного KoHTpoJU{.
б. !окументация
6.1. В шкОле Дошкrы быть след.yющие док)шенты по вопросам организации питания:

о Положение об организации питаниrI в школе;
. настоящее Положение о цроизводственном контроле за организацией и качеством питания в школе;
О ПОложение о комиссии rrо контроJIю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой

продукции,
l Положение о шI<оJIьнол] столовой:
. логоворы на liocTaBкy продYкl,t,lв питания:
. Гиr,иениrtеский журнat";l (со,грулники);
. основное 2-х недельное меню. включаюшее мекю для возрастной группы летей (от 7 ло

лет и старше). технологические карты куJинарных изде:tий (б;iюл);
. ежеДневное lvxeнK) с \,казанием tsыхода блюд для возрастной группы обучакlщихся (clr 7 ло

лет и старше);
о Ведомость контроля за рационом питания летей (Приложение NlЗ к СанПиН2.3i2.4"З590-20)

,Щокуп,rент составляется медработникоN,t шко"цьi ка,кдые 7- l0 дней. а заполняется е}ке.цнеtsн0.
. }{урнал ччета посещаеN,rости детей;
О ЖУрнал бракеража скоропортяшейся пишевой пролукшии (в соответствии с СанПиН):

a

a

12 лет и о,г 12

12 .цет и от 12



, }K},pHal бракерахtа l,отовой пишевоl:i Продукции (в соо.гве,гсгвии с Сiанl'IиН);, }Ку,рна,п учета те]\{Ilературного режиi\lа хо.qодI{льLlого оборl,дсlвания (в соtlтветствии с СанПиl1):. Ж\,рна] \,tleTa 1емгlературы Ll Вr-IаяiНосТи ts складскI,1х ло.r'JещенI]ях (в соответсl.вии с СанПиН);, Ж),рнат \/чета калорийности (расчет и оценка 
"."""r,,;;;,:;;Jj:"",::]:::,::-НабОРа ПИЩеВых rlродук'ов проводится один раз .''i;":lX;";#П"":ЖХ'::НГ'IН:;;;

Н:ffi;:;. РаЦИОНа ПИТания и содержания в нем ;.;;-";;:;r," веществ проводится
о Журна:r учета работы бактеричилной лампы на пищеблоке;

,.r. ;.rý::Jil;i;:rЬНОЙ УбОРКИ, ВеДОМОсТь yreTa обработки гlосуды. с,го"цовых приборов. оборl,д9gдц1.1r.
, об утвер)i(дении и введен!Iе в действие настоящего Положенtlя:, 

3r.:""rъ}хх.в 
действие пр'1мерного 2-х недельно.о n,,.i,r]'ir, облчurцихся общеобразовательной

. об органrIзации лечебного и диетического питания детей.о О контроле за организацrtей питания:

: 
OU утверждении режима питания:

6,з, ж}ЪЪБоТоуiu^"й-uй,Ъr*ны бы.ь гrронумерOваны. прошн},ровань] и скрепленыпечатьIо орГанизации. Во:зl,tожно ведение журна-цов в э.jlектронном виде.

7. Заключительные положения
7, 1, Настояrцее Положение является локацьньпf нормативным актом IпкоJIы. принимается наОбiцем собрании трудового коJIJIек,гива и у'верждается (либо вводится в дейст.вие) приказомдиректора общеобразовательной организации.
7,2, Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение. оформ"тяются вписьменнОй форме в соответСтвии действуюшиМ auпопrооurельстi]ом Российской Фелерачии.7 ,з ' Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения кположению принимаются в порядке. предусмотренном п.7.1.настоящего Положения.7,4, После принятия Положенио 1,n" 

",енений 
и дополнений отделtьных пунктов и разлелов)в новой редакции rтредыдущая редакция автоматически утрачивает сиJIу.



План производственного

Пршлонеенuе I

контроля за организацией питания в школе

Объект контроля ПериодичнOсть ответственный
исполIIитель

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок
продовольственного сырья и пищевых продуктов

Щокументация поставщика на
право поставки tIродуктов
питания

При заключении
контрактов

Щиректор.
контрактньтй
управляюrций

Контракт(ы) на
поставку
продуктов питания
аутсортинг

Сопроводительная
документация на поставку
прод}.ктов питания. сырья

Каждая
поступаюtцая
партия

Комиссия по
контролю за
органи:зацией
качествоNI
питания"
бракераж1,
готовой
Продукции

'Говарно-транс]I 
Iop

тные накладные.
журнац бракеража
скоропорт,ящейся
гlиtцевой
продукции

Условия транспортировки
Каждая
поступающая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
rIродукции

Акт (при
выявлении
нарушений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой пролукции

Качество готовой продукции Ежедневно

Комиссия Tlo

контроJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журнал бракеража
готовой продукции

Ежедневно

продукции

Комйссия по
контролю за
организацией и
качеством
tIитания.
бракеражу.
t,о,говой

На-цичие
]\{аркировки на
проб;rх



З.l i Рацион питания Постоянно

Коп,tт.rссия по |

контро.,lю ,]а

организацией и 
]

качествоN,I l Меню
п итан ия.
бракераж1 гttтовой]
про_]укции l

з.2.
нацичие технологической
нормативно технической
докуN,{ентации

Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания"
бракераяtу гоr,овой
гIрод},,кции

технологические
карты

з.3, Закладка прод\,ктов питания Ежедневно

Комиссия по
кон,гролю за
организацией и
качествоN,l
питания.
бракеражу готовой
продукции

Меню

3.4.
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Техно.llогиLIески е

кар Гы

4.1" Помешения для хранения
прод},ктов. соблюден ие

условий и сроков реа-цизации

l-];кедневно комиссия гtо

к(,)нтролtо за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Жу,рrта.lr ччеl а
l еN,lгtературы и

вjlажносl-и в
скjlадских
по\{ещениях

4,2. Холодильное оборудование
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продYкции

Журнал _vLlel a
теN,lпературного

режима
холодильного
оборулования



Ус:товия ,гр.чда.

производственная среда
пиtтlеблока

Ежедневно копrиссия по
контролк) за
органи:]ацией и
качеством
питания.
бракераж.r готовой
продукции

визr,альный
KoIJ],po,i]b

Условия труда,
производственная среда
столовой, буфетной

Ежедневно Коптиссия гто

контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракераж1 готовой
продукции

Визуальный
конl,роль

Инвентарь и обоц]:tс, вание
пищеблока. буфетньтх

l раз в неде,тtо комиссия llo
контролю за
организацией и
KaLIecl,Bo]vI

ПИ'IаНИЯ,

бракеражу готовой

Визl,апьньтй
кон гроль

состояние помейний
пищеблока, школьной
столовой

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

СотрlJники п"цЙ.,uЙ
раздатчики пищи

Е;кедневно комиссия гlсl
контро",Iю за
0рганизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой

Санитарные
книiкки.
гиl,иеничсский
журнilJ-l

противоэпидемических
мероприятий на пищеблоке,
в столовой

1 раз в неделю Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания.
бракеражу готовой
прод\/кции

Инструкции,
журнаJ,r

генеральной

уOорки" ведомость
учета обработки
посульт. столовых
приборов.



Континген, nrruruМ"ao
детей

Ежелтrевно коlrиссия гlо
контроJю за
организацией и
KaLIecTBo\f

питания.
бракера;ку, готовой
Прод},кции

Приказ об
opl анизаt{ии
IIиl,ания. сIIисок
де lей. I]итак)Iцихся
бесплаr-но.
докумен,гы,
подl,верждаiощие
статус семьи;
подl верждак)щие
документы об
орr,анизации
индивидуаr]ьного
питании8.2, режим питания fi,жедневно Коьтиссия по

контролю за
организацией и
качествоi\I
Iтитания.
бракеражу, готовой
продукции

График приема пищи

8.з. Гигиена приеЙа пищи -tl,жедневно комиссия rlo
контролю за
орI,анизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Акты по проверке
организации
IIитания


