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положение
о производственном контроле

за организацией и качеством питания в школе
МБОУ - СОШ }ls2 с. Кизляр

1. Обпrие положения
1,1, Настоящее Положение разработано в соответствии со статьей З7 <организация питанияобучающихся> Федерального закона лъ 273-ФЗ от 29.|2.2012гкоб образовании в РоссийскойФедерации> с изменениями от 8 августа 2024 года, санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормами СанПиН 2,з12.4.з590-20 "Санитарно-эпидемиологические требованияк организации общественного питания населения-", нормами СанПин 2.4.з648-20<санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обуrения, отдыхаи оздоровления детей и молодежи>, Приказом Минздравсоцрiввития России JrlЪ 21Зн иМИНОбРНаУКИ РОССИИ J\bl78 ОТ 1 1.03.2012; (Об утверждении методических рекомендаций поорганизациИ питания обучающихся и воспитанников образовательньIх учреждений>,Федера;rьным законом ЛЬ 29-ФЗ от 02.01.2000г ко качестЪе и безопасности пищевьIхпродуктов> (в редакции от 1 января 2022 года). а также Уставом общеобразовательной
организации.
1,2, Щанный локальный акт определяет основные цели и задачи производственного KoHTpoJUIза органИзациеЙ и качествоМ питания, устанавливает объекiы и субъекты ,.o"rp'ono,организационные методы, виды и его формы, устанавливает гIрава и ответственносl,ь
участников производственного контроля, регламентирует документацию по воtIросаморганизации питания в обrцеобразовательной организации.
1,3, Контроль за организацией и качеством питания в школе предусматривает проведениеадминистрацией и ответственными лицами, закрепленными приказами директораобrцеобразовательной, организации (комиссией по контролю за организацией и качествомfIитания, бракеражу готовой продукции), наблюдений, обследований, проверок,осуществляемых в пределах компетенции за соблюдением работниками, участвуюlцими восуществлении процесса гIитания, законодаТельных И нормативно-правовых актовроссийской Федерации в сфере питания обучающихся школы, а также локilJIьньIх актовобщеобразовательной организации, включiш прикiLзы, распоряжения и решенияпедагогических советов.
1,4, РезуЛьтатоМ KoHTpoJm явJUIется анаJIиз и принятие управленческих решений посовершенствованию организации и улучшению качества питания в общеобразовательнойорганизации.

2. Щель и основные задачи контроля
2.1. основной целью tIроизводственного контроля организации и качества питания в школеявляется оптимизация и координация деятельности всех
качества питания в общеобразовательной

сOшю2

2.2
организации

служб (участников) для обеспечения

*
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общеобразовате,цьной организации, оценка их эффективности:

.ВЬUIRленИеIТопОжиТеЛЬноГоопыТаВорГанИЗацИикачесТВенноГопиТанияс
последутоlцей разработкой предлоrкений по его распространению;

. оказание методической помощи всем участникам организаrlии процесса питания:

.соВерlшенс.ГВоВаFIияМеханИзмаорГани:]ациииУЛучIIIеFIиякаЧес.ГВ[1]ltJl'1iilI:]ij

орГа}IиЗации.осушествляюrцейобразоватеJrЬНYюДеяТелЬНос.ГЬ.

3.объектыисубъекТыПроиЗВоДсТВеIIноГоконТроЛя'органиЗационныеМеТоДы'ВиДыи
формы контроля
з.1. к
относят:

a

помещения пиrцеблока;

шкоJIьнаII стоповаJI;

техIIоJIогическое оборудование;

шиrr]еблоке, школьной столовой,

в

a

a

о рабочие местаучастников организации IIитания в школе;

, сырье,готоваяпродукция;
о отходы производства,

3.2. Контролю подвергаются:
.офорМлеЕиясопроВоДиТельнойДокУМенТации,МаркироВкаflроДУкТоВIIиТаIIия;
, покuLзатели качестваи безопасности продуктов;

. полнота и правипurо"ru u"оения и формления документации на пищеблоке,

столовой;
о IIоточность приготовления продуктов питания;

. качесТво мытья, дезинфекЦии посуды, столовых приборов на пищеблоке, в

столовой;
о }словия и сроки хранеЕия продуктов;

о}СЛоВИЯхранениядезинфиuир}ТоЩихИМоюЩихсреДсТВнапиЩеблоке,
столовой;

.соблюДениетребованийИнорМСанПин2.з12.4.З590-20кСанитарно.
ЭПиДеМиолоГическиетребованиякорганиЗацииобrцественногоIIиТания
населения) при приготовлении и вьцаче готовой продукции;

оиспраВIIосТьхолоДилЬного,ТехнологическогооборУлоВания;
олиЧнаягиГиена,ПрохожДениегигиеническойIIоДГоТоВкиИаТТесТации'

медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками шкоJIы;

. дезинфицирующие мероIIр иятия, генерtlJIьные уборки, текуш{аlI уборка на

с_).J.

a

изу{ение документации;
обследование пишIеблока;
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З.4. KoHTpoJb ос},ществляется в виде выпо-Iнения еже.]невны\ ф\ нкцIIона_lЬны\ (-rбя]аННtrсТеiI

комиссией Ilо контро-rIю за организацией и качествоN,l питанtlя. бракераъ.\ Гt]It)Вt)ii Прt)_l\кцIl11.

а так}ке пjIановых или оператиI]ных проверок.

З.5. Плановые проверки осушествляк)тся в соответствии с уl,вер)ltденны\I ;llTpeliTopo_\I шкt],lы

П,,tанопл производствеI]ного контроJIя за организацией и качеством прlтания на \,чебный гол

(Прu:tо.ж,енuе ]). который разрабатывается с учетом Программы tlроизводс,гвенного контроля

:]а соблюдеLtием саIIитарных правил и выполнением санитарно-противоэпилеN,Iиологических
(профилактических) мероприятий И доводится ло сведения всех членов коJlлектива

обrrдеобразо вательно й ор ганизации перед начал ом,чч ебного года.

з.6. Нормирование И тематика контроля находятся в компеl]енции директора

общеобразовательной организации.
з.7. Оперативные проверки проводятся с целью получения информации о ходе и результатах
организации 11и,гания в общеобразовательной организации. Результаты оперативногО

контролЯ требуIоТ оперативI{ого выпоЛнения предложений и замечаний. которые сделаны

IIроверяюшим в ходе изуLIения вопроса.
з.8. По совокупности вопросов. поллежащих проверке. контроль за организацией питания в

обrчеобразовательной организаI{ии проводится в виде тематической проверки.

3.9. Адп.линистративrтый коtrтроль за организацией и KaItecTBoM питания осvrrlествjlяется
jtирек,горОм школы. заместитеЛе\,I дирекТора В рамкаХ полномоЧий. согласно _YтвержденноN,{\,

плану контроjIя" или в соотRетст]]ии с приказоN,l директора обUIеобразовательной органи:]ацrIlI.

З.10. fля осуществпешия других видов ко}lтроля организовываIотся: ко\,Iиссией по KOHTpojlK]

за организацией и качеством пи"гания, бракераrку готовой продукции. состав и полно\{очия

которой опредепяются И утверждаются прика:]ом директора обrttеобразовательной

оргаIlизации. К участию в работе комиссии, в качестве наблlодателей" могут IIривлекаться

члены Совета п]колы.
з.11. отвегственный за осу-rI.ествление производственного контроля заместителЬ

дирекl,ора по АХР (завхоз).

3.12. Щолжностные лица, FIa которых возложены функции по осушествJIению контропя за

оргаIIизацией питания ts школе согJIасно должностных инструкций:

директор общЬобразовательноЙ организации;

старшаlI медицинская сестра (медицинский работЕик);
кладовщик;
заместитеriь директора по АХР (завхоз);

контрактный управляюrций ;

социаJIьный педагог;
классные руководитепи.

3.13. Лица, осущестВляющие контроль на пищеблоке школы должны быть здоровыми, про-

шедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами и инструкциями.

ответственность за выполнение настоящего rrункта Положения возлагается на заместителя

директора по АХР (завхоза).

З.l4. Основаниями для проведения контроля являются:
. утвержденный план производственного контроля;
. tIриказ по общеобрiвовательной организации;
о обращение родИтелеЙ (законньж представителей) обrIающихся и работников

обrцеобразовательной организации по поводу нарушения.

a

о

a

о

a

a



3.15. Контролирующие Jица имеют право зiшраIIIивirть необходrаtryю шформаттпо. в-з!чirть
ДОКУIt[еНТаЦИЮ, ОТНОСЯШt}'ЮСЯ К ВОПРОСУ ПИТаНИЯ ЗаРаНее.
3.16. При обнаружении в ходе контроJIя нарушений законодате.тьства Российской
в части организации питания шкоJьников, зiшолЕяется соответств!ющiш проверке
rlетно-отчетнiш документация, стtlвится в известность директор общеобразовате;ьной
организации.

4. Ответственность и контроль за оргацизацией питания
4.1, Щиректор общеобразовательной организации создаёт условия дJu{ организации
качественного питания обучающихся и несет персональную ответственность за организацию
питания детей в образовательной организации.
4.2. Распределение обязанностей по организации пи,гания между директором, работниками
пищеблока, кладовщиком в общеобрчtзовательноЙ организации отрiDкаются в должностньIх
инструкциях.
4.З. К началу нового года директором школы издается приказ о назначении лица,
ОТВеТСТВеННОГО За питание в общеобразовательноЙ организации, о составе комиссии,
УЧаСТВУЮЩих в организации питания обучаюrцихся школы, определяются их
функциональные обязанности.
4.4. Контроль за организацией питания в обrцеобразовательной организации осуществляют
директор, медицинский работник, контрактный управляюlций, комиссия по контролю за
организацией, и качеством питания, бракеражу готовой продукции, социiulьный педагог и
классные руководители, утвержденные прикilзом директора школы и органы самоуправления
в соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе обrцеобразовательной организации.
4.5. Директор школы обеспечивает контроль:

, выполнеЕия договоров на закупку и поставку продуктов питания;
, МаТеРиаJIьно-технического состояния помещений пищеблока, нчUIичия необходимого

оборудования, его исправности;
, обеспечения пищеблока обrцеобразовательной организации и мест приема пищи

достаточным количеством столовой и к}хонной посуды, спецодеждой, санитарно-
-гигиеническими средствами, разделочным оборудованием и уборочным инвентарем:

, ВыполнеНия суточных норм продуктового набора, норм потребления пищевых
веществ, энергетической ценности дневного рациона;. условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов.

4.6. Контрактньiй управляющий при заключении контрактов на поставку продуктов питания
(аутсортинг) проверяет документацию поставщика на право поставки пролуктов питания.
4.7. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
продукции ежедневно проверяет качество готовой продукции, заполняя Журнал бракеража
готовой продукции, а также суточную пробу и наJIичие маркировки на ней.
4.8. Комиссия по контролю за организапией и качеством питания. готовой
прод)iкции также проверяет:

о соIIроводительную документацию на rrоставку продуктов питания, сырья (с каждой
пост5шающей партией), товарно-транспортные накладные, заполняя журнi1л
бракеража скоропортящейся пищевой продукции;

о условия транспортировки каждой поступающей партии, проверяет и составляет акты
tIри вьшвлеЕии нарушений;

о рацион питания, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневным меню;
о нЕUIичие технологической и нормативно-технической документации на пищеблоке,
. ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню;
о соответствие приготовления блюда технологической карте;
, помещения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные

камеры), соблюдение условий и сроков реilлизации, ежедневно заполняя
соответств}.ющие журнilлы;



. ос}]цеств-]яет еjкеJневньй визуаjтьньй KoHTpojIb }-с-rовий Tp}-f,a в произво]ствеIIной

среде пишебrока и шкоJIъяой столовой:

. виз},алъно кон-rролир!ют ежедневЕое состояние по\IеIцений пицеб-Iока- cTo_roR]fi, а

также 1 раз в недеjIю 
- 

иявеIlтаръ и оборулование гrишебJока:

о осматривает сотрудников пищеблокя, РаЗДатчиков пиIщ. запо-fIIяя Гигяеrшчесюй

журнал (сотрулники), проверяет санитарные книжки;

о соблюдение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке" сто-rIовой - 
1 раз в

недеJIю, запоJIняя инструкции, журнаJI генералъной уборки, ведомостъ учета

обработки посуды, стоJIовых приборов, оборудования;

о ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации

питания, 
"ar""поr 

детей, IIитающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус

семьи, подтверждающие документы об организ ации индивидуального питании,

. соответствие ежедневного режимапитания с графиком приемапищи;

ежедневную гигиену приема пищи, составляя акты tlo проверке организации питания,
a

4.9. Лицо, ответственное за организацию IIитания, осуIцествляет учет tIитаюIцихся детей в

журна!те fIитания) который должен быть прошнурован, пронумероваII, скреплен печатью и

подписью директора общеобразовательЕой организации

4.10. и

в школе. несyт ответственность:
. За достоверность излагаемьIх фактов, trредставляемых в сltравках, актах по итогам

коIIтроля организации и качества питания в общеобразовательной организации;

. за тактичное отношеЕие к проверяемому работнику во время проведения контрольньIх

мероприятий;
. ЗакаЧественную подготовку к rrроведению проверки деятельности работника;
. заобоснованность выводов по итогам проверки,

5. Права участников производственного контроля
5.1. п о

о зIlакомиться с документацией в соответствии с допжностными обязанностями

работника общеобразовательной организации, его анаJIитическими материалами;

из)лIать практическую деятельность работников, rrринимающих участие в
a

организации питаЕия в школе, через посещение пишеблока, столовой, наблюдение за

организацией шриема продуктов у поставщикa' за организацией хранения продуктов,

процессом приготовления питаниъ процессом выдачи блкlд из пищеблсlttа в

столовую, организацией питания обуrающихся в школьной столовой, других

мероприятий с детьми rrо Botlpocaм организац ии питания, наблюдение режимньIх

моментов;
о ЩеЛ&Ть выводы и принимать управленческие решеЕия,

5.2. Проверяемый работник школы имеет право:

.ЗнаТЬсрокиконТроЛяикриТерииоЦенкиегоДеяТелЬносТи;

. знать цель, содержание, виды, формы и методы KoHTpoJUI;

о Сво€временно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяющих пиц;

. обратиться В комиссию по трудовым спорам гtри несогласии с результатами

административного контропя
б. Щокументация
6.1. в fIo

Полоя<ение об организации tIитания в школе;

настоящее Попожение о производственном контроле за организацией и качеством

IIитания в школе;
Положение о комиссии по контролю за организациеи и качеством питания, бракеражу

готовой продукции;
Положение о школьной столовой;

a

a

a

a



. _lt]l t]Btr:]bi Н.1 l]t]CT.'1BK\ ПРО-r} КТОR ПllТаНllЯ:

. Гttr IIс}I]1чс-скllii,l1рнаi (coTpr.-lHIlKlr):

. ocHt]BHt]c-'-\ Нс--]е_11ЬНОс \leHK). вк-lк)чак)шее -\Iенк) _1.1я возрастнt)I"I гг\пп},] ]c]J.l l i

jIO l] _leT It от i].lет Il старше)_ те\но_-iогическiiе кар,tы к\-.lI1нарны\ 11з-te-liij1 1li-lЦr;r.

. ея\е:Iневное \1сню с \,казанllе\,I выхоJа б;rюд дJя ВОЗРаСТНО}i ГР} ППЫ Об\ r{;ilt)IПIl\СЯ ( \) l

до i2 -leT Ll от lf --tе-г I{ сгаршrе);

. Ведоrtость контро.,]я за рационо\,{ питания летей (Прlт"-tо,r,егIlте \ 1j к

СанtIиН 2.зi2.4.3 j90_20). Щокумент составляется N{едработнико]\,I шко,lы ка}кJые 7-10

дней. а заполняется ежедневно.
. Журнал учета посещаемости детей;
. Журна,r бракеража скорогIортящейся пищевой продукции (в соответствиlI с СанIlиН);
. Журна;l бракераrка готовой пиrцевой продукции (в соответствии с СанПиН);
. Журнал учета температурного режи\,Iа хоJIодильного оборулования (в соотвсr,стts}iи с

СанПиН);
. Жчрна-ц учета температуры и влажности в складских поме rlениях (в соответствии с

Саrll[иlI):
. Журtлал уче.га калорийности (расчет и оценка использоваI{ного на одного реOенка

среднесуТочногО набора IIищевых шродуктов проводится один раз в 10 дней. подсчет

энергической ценности IIолученного рациона питания и содержания в нем осIIовных

пишевых веществ lIроводится ежемесячно);
. Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
. Журнал генераJIьной уборки. ведомость учета обрабо,тки посуды, столовых приборов.

оборудования.
б.2. Перечень пlэиказов:

. об утверх(дении и введение в деЙствие настоящего Положения;

. О введении в действие примерного 2-х недельного меню для обучающихся

обшеобрiвовательной организации;
. об организаrIии лечебного и диетического питания детей;
. о контроле за организацией питания;

: 
OU _y,гверждеI{ии реrttима питания;

6.з. Журна,ты в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены

печатью организации. Возможно ведение журналов в электронном виде.

7. Заключительные положения
7.1. Настоящее Положение является локаJIьныМ нормативным актоМ школы, принимается на

Общем собрании трудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие) приказом

директора общеобразовательной организации.
].2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в

11исьменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации.

7.З. Положение 11ринимается на неопределенныЙ срок. Изменения и дополнеЕиЯ К

Положению 11ринимаются в порядке, предусмотренном п.7.I. настоящего Положения.

7.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньIх пунктов и разделов)
в новой редакции предыдущаlI редакция автоматически утрачивает силу.



Прttl,,l+. с',н 11: ,

план производственного контроля за орfанtrзацllеI"t пIlтанItя в шко.lе

м Объект контроля Периодичнос,гь
ответственный

исполнитель
учетно-отчетцая

.цок!-}Iентацfiя

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок
продовольственного сырья и пищевых продуктов

1.1
Щокументация поставщика на
право поставки продуктов
питания

При заключении
контрактов

.Щиректор,
контрактный
управляющий

Iiонтракт(ы) на
поставку
продукl,ов питания

\.2.
СопроводительнаJ{
документация на поставку
продуктов питания? сырья

Каждая
постуIIаюIцаlI
IIартия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Товарно-транспор
тные накладные,
журнал бракеража
скоропортящейся
пищевой
продукции

1.з Условия транспортировки
Каждая
поступающаl{
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Акт (при
вьUIвлении
нарушений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой продукции

2.1. Качество готовой цродукции Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журнал бракеража
готовой продукции

2.2. Сlточная проба Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Наличие
маркировки на
пробах



ациона питания, соблюдение санитарных норм в технологическом процессе
3. Контроль р

Меню

Комиссия по
контролю за
организацией,и
качеством
питания,
бракеражу готовой

Постоянноз.1 Рацltсtн lIи гаlIия

технологические
карты

Комиссия по
контро.пю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой

Постоянно-).л!..

наличие технологической и
нормативно технической
документации

Меню

Комиссия по 
l

контролю за
организацией.и
качеством
питания,
бракеражу готовой

ЕжедневноЗакладка продуктов IIитанияJ.J

технологические
карты

Комиссия по
контролю за
оргаЕизациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой

Постоянноз.4
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

и оков продуктовсоза ср храненияблюдением условий4. Контроль
прлинарной одукции)кусырья,(

Журнал учета
температуры и
влажности в
складских
помещениях

Комиссия по
коIIтролю за
организациеiт и
качеством
питания,
бракеражу готовой

ЕжедневноПомещения для хранения
продуктов. соблюдение

условий и сроков реiLлизации

4.|

Журнал учета
температурного
режима
ХОJIОДИЛЬНОГО

оборудования

Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
питания)
бракеражу готовой

Ежедневно4.2 Холодильное оборулование
(морозильные камеры)



5. Контроль за условиями труда состоянием производственной среды

5.1 Условия труда,
производственная среда
пищеблока

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
тIитания,
бракеражу готовой
продукции

Врtзr,а-,tьныl"т

контро"lь

5.2. Условия труда,
производственная среда
столовой, буфетной

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией.и
качеством
IIитания,
бракеражу готовой
продукции

Визуа,тьный
контроль

6. Контроль за стоянием помещений пиrцеблока, школьной столовой

б.1.
Инвентарь и оборулование
пиrцеблока, буфетных

i раз в неделю Комиссия по
контроJIю за
организациеt и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

6.2. Состояние помещений
пищеблока, школьной
столовой

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

7. Контроль за соблюдением санитарных и противоэпидемических мероприятиЙ

].\ Сотрулники гrищеблока,

рiвдатчики пищи
Ежедневно Комиссия по

контролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Санитарные
книжки,
гигиенический
журнал

7.2. Соблюдение
IIротиво эпидемических
мероприятий на пищеблоке,
в столовой

Комиссия по
контроJIю за
организациеiт и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции,
журнчtл
генеральной

уборки, ведомость

учета обработки
ПОСУДЫ, СТОЛОВЬIХ

приборов,
оборудования



8. Контроль за контингентом обучающихся, нуждающихся в индивидуальном,
дополнительном питании, режим питания, гигиена приема пищи

81 К онтIlнгент питающихся
:етей

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организащией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Приказ об
организации
гIитания, список
детей, питающихся
бесплатно,
документы,
подтверждающие
статус семьи;
подтверждающие
документы об
организации
индивидуirльного
питаЕии

8.2 режим питания Ежедневно Комиссия по
контролю за
организациеiт,и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

График Irриема пищи

8.3 Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Акты по проверке
организации
питания


